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und Privatdozent Dr. H. Kiistner, Leipzig, iiber ,Frauen-
arbeit und Schwangerschaft“; Frau Juchacz, Berlin, iiber
»Die berufstilige Frau“ und Direktor Leifer, Siemensstadt,
iiber ,,Befriebsorganisalorische und lechnische Mafinahmen zur
Ilygiene der Frauwenarbeil unler besonderer Beriicksichtigung
der Melallindusirie”. Uber das Thema ,,Arbeii und Sport”
referieren Ministesialrat Dr. Mallwitz, Berlin, und Dr.
Klingo, Charlottenburg. Im Anschluf an die Jahreshaupt-
versammlung findet die Arztliche Jahreslagung der Deutschen
Gesellschaft fie Gewerbehygiene mit Verhandlungen tiber das
Thema ,Arztliche Erfahrungen bei der Durch-
fihrung der Verordunung vom 12. Mai 19256 iiber
Ausdohnung der Unfallversicherung auf ge-
worbliche Berufskrankheiten® Referenten Mini-
sterialrat Prof. Dr. Koelse¢l, Miinchen, und Dr. Hergt,
Ludwigshalen, slall. Auficrdem wird von der Deutschen Ge-
sellschaft fiir Gewerbehygiene fiir das siichsische Industriegebiet
ein gewerbehygienischér Vortragskurs iiber akfuelle Fragen der
Gewerbehygiene und Unfallverhiitung veranstaltet.

Nihere Auskunft erteilt die Geschiiftsstelle der Deutschen
Gesellschaft fiir Gewerbehygiene, Frankfurt a. M., Viktoriaallee 9.

Von den bisher angemeldeten Vortrigen seien genannt:

Zur Hauptversammlung:

Gewerbemedizinalrat Dr.Bointker, Arnsberg: ,Reinigen
von Bierlanks, die angewendelen Priparale und Schidigungen
durch dieselben. — A. Brandecs, M.d. R, Vorsitzender des
Deutschen Mectallarbeiter-Verbandes, Stuttgart: ,Die Augen-
gefahrdung der Schweifier durch grelle Lichisirahlen — Ge-
worbemedizinalrat Dr. T el e k y, Diisseldorf: ,,Staubgefihrduny
der Metallschleifer.* — Gewerbemedizinalrat Dr. Teleky,
Diisseldorf: ,,Vergiftungen durch Motorgase.* — Gewerbe-
medizinalrat Dr. Tcleky, Diisseldorf: ,Erfahrung mit Cyan-
hirtemitteln.* — Dipl.-Ing. Wollin, Berlin: ,,Welche Lehren
sind aus der Hamburger Phosgen-Katastrophe filr die Organi-
salion des Gasschulzes zu ziehen?“

Zum Arztlichen Jahreslag:

Dr. Baader, Berlin, Dirigierender Arzt der Abteilung
fiir ~ Gewerbekrankheiten am  Kaiserin-Auguste-Viktoria-
Krankenhaus: ,,Die Bleigangrin.“ — Prof. Dr. Heiduschka,
Dresden: ,Zur Phosgenfrage.“ — Oberregicrungsrat Prof. Dr.
Holtzmann, Badischer Landesgewerbearzt, Karlsruhe:
»Quecksilberausscheidung.*

PERSONAL- UND HOCHSCHULNACHRICHTEN
[

Direktor Dr. K. Miiller, technisches Vorstandsmitglied
der Chemischen Fabrik Buckau, Ammendorf (Saalkreis), feicrte
am 10. August sein 25jéhriges Dienstjubilium im Goldschmidt-
Konzern.

Ernannt wurden: Dr. F. Rinne, emerit. o. Prof.
fiir Mineralogie an der Universiliit Leipzig, zum o. Honorarprof.
in der naturwissenschaftlich-mathematlischen Fakultit der Uni-
versitit Freiburg i. Br. — Prof. Dr. R. Weldert, wissen-
schaftliches Mitglied der Preuflischen Landesanstalt fiir Wasser-,
Boden- und Lufthygiene, Berlin-Dahlem, zum Honorarprof. in
der Fakultiit fiir Bauwesen der Technischen Hochschule Berlin.

Dr. A. Kayser, Berlin, wurde an Stelle des ausgeschie-
denen Mitgliedes Dr. Crone, Miinzebrock, vom Reichswirtschafts-
minister zum stellveriretenden Mitglied des Reichskalirates
gewihlt.

Dr. phil. M. Trautz, o. Prof. an der Universitdt Heidel-
berg, Direktor des physikalisch-chemischen Instituts, und
Dr. med. Hermann Wieland, o. Prof. an der Universitit
Heidelberg, Direktor des pharmakologischen Instituts, sind zu
ordentlichen Mitgliedern der Akademie der Wissenschalften,
Heidelberg, gewihlt worden.

Géh. Rat Prof. Dr. R. Willstitter, Miinchen, wurde
zum Mitglied der Royal Society, London, gewihit.

Dr. G. Joos, a. 0. Prot. an der Universitil Jena, wurde
die erledigle a. o. Professur fiir Physik an der Universitit
Wiirzburg angeboten.

Prol. Dr. H. Meer wein, Konigsberg, wurde der durch die
Emeritierung des Geh. Reg.-Rates K. v. Auwers an der Univer-
sitdt Marburg erledigte Lehrstuhl der Chemie angeboten.

Gestorben sind: J. Kruszynski, Inhaber der
L. Kruszynski, Metallhiiltenwerke, Altona-Eidelstedt, Mitte
August. — Dr. K. Urban, Assistent am physikalischen Institul

der Universitit Berlin, ist amm Monte Generoso!) (im Tessin)
todlich verungliickt. — Direktor Dr. R. Weifigerber, Ge-
schéftsfithrer der Gesellsehall [ir Teerverwertung m. b. II,
Duisburg-Meiderich, Castrop-Rauxel, Alsdorf, auf einer Berg-
tour am 17. August tédlich verungliickt.

Ausland. Prof. Dr. Joffé, Milglied der Russischen Aka-
demie der Wisscnschaften, Leningrad, Direktor des Physikalisch-
Technischen Laboratoriums, Leningrad, wurde von der Preufi-
schen Akademie der Wissenschaften zum korrespondierenden
Mitglied ihrer physikalisch-mathematischen Klasse gewiihlt.

Gestorben: Prof. Ing. A. Linsbauer, Brinn, am
1. August im Alter von 37 Jahren in Davos.

VEREIN DEUTSCHER CHEMIKER
AUS DEN BEZIRKSVEREINEN

Bezirksverein Rheinland und Rheinische Gesellschaft fiir
Geschichte der Naturwissenschaft, Medizin und Technik. Sitzung
am 12. Mai 1928, nachmiltags 6 Uhr, im Hérsaal 8 der Uni-
versitiit Kéln. Vorsitzender: Dr. Hans Mettegang, Wahn
(Rhld.). Anwesend etwa 130 Mitglieder und Giste.

Eingangs wird des Geburlstages von Liebig heute vor
125 Jahren gedachi, indem Herr Paul Diergart, Bonn, iiber
»Justus Liebigs Sendung® berichtet. .o

Sodann spricht Dr. Heinrich Fincke, Koln, iiber
»Die Kakaoerzeugnisse und ihre Herstellung unler besonderer
Beriicksichtigung ihrer geschichilichen Entwicklung” (mit Licht-
bildern und Vorlagen).

Bis in vorgeschichtliche Zeiten zuriickgehend, einzelne be-
sonders wichtige Punkte hcraushebend und unverdffentlichte
Ergebnisse eigener Studien verwerlend, suchte Vortr. in grofien
Ziigen ein Bild iiber die Gewinnung des Rohkakaos und den
heutigen Verarbeitungsweg des Kakaos zu Kakaopulver und
Schokolade sowie iiber die Geschichte derselben zu geben.

Die Samen des Tropenbaumes Theobroma Cacao L. werden
nach dem Herausnehmen aus der grofien, beercnartigen Kakao-
frucht einer Giirung unterworfen und getrocknet in den Handel
gebracht. Im Verarbeitungswerk werden die Rohbohnen
duflerlich gereinigt, dann gedarrt oder geristet — hochstens bei
130 bis 140° — und unter Zerbrechen von den beim Rdosten
sprode und locker gewordenen Samenschalen befreit. So entsteht
der Kakaobruch, welcher durch mechanische Zerkleinerung
zur Kakaomasse wird. Hier trennen sich die Wege der Kakao-
pulver- und Schokoladen-Herstellung. Bei der ersteren wird,
meist nach besonderer Vorbehandlung der Kakaomasse, ein
groferer Teil des Kakaofettes warm abgeprefit; die PrefSkuchen
geben durch Zerkleinerung und Sichtung das Kakaopulver.
Durch Mischen der Kakaomasse mit Zucker und weitere Zer-
reibung und Geschmacksverfeinerung des Gemisches entsteht
Schokolade.

Anbau und Gebrauch des Kakaos gehen weit in die vor-
geschichtlichen Zeiten der mittelamerikanischen Vélker zurtiick.
In Europa verbreitete sich die Kenntnis nach dem Jahre 1520,
in Deutschland von der Mitte des 17. Jahrhunderts an. Deutsch-
land verbraucht jetzt ein Siebentel der etwa 500000 t be-
tragenden Welternle. Die hohe Bewertung der Kakaoerzeugnisse
als Lebensniittel hat seit der Aztekenzeit kaum Verinderungen
erfahren. Schokolade wird jetzt im Gegensatz zu Iriiher vor-
wiegend gegessen und weniger als Getrink verwendet; an
Stelle des fritheren einheitlicheren Erzeugnisses sind zwei
Gruppen, Kakaopulver und Schokoladen, getreten, bei denen
das Verhiltnis des Fettgehalles zu den fettfreien Kakaobestand-
teilen verschieden ist. Die Azteken kannlen wohl zerriebene,
nicht aber entfettete Kakaobohnen. Nachdem von spitestens
1679 an Kakaobutter, die vorher durch Auskochen gewonnen
war und zu Heil- und kosmctischen Zwecken diente, durch
Pressen hergestellt wurde, verarbeitele man den teilweise ent-
fetteten Riickstand entweder mit Zucker zu ,entéller Schoko-
Iade*” oder ersetzte das abgeprefite Fett durch Fremdfett, ver-
fialschte Schokolade erzeugend. Die Apotheker, die ihren Be-
darf an Kakaobutter selbst herstellten, sollen die Prefiriickstéinde
meist weggeworfen oder den Scheuerfrauen zum Suppekochen
iiberlassen haben. In Deutschland wurde eigentliches Kakao-
pulver mindestens seit 1830 erzeugt, gewann aber nur langsam
Boden. Der Hollinder van Houten brachte nach 1828 das

1) Vgl. Ztschr. angew. Chem. 41, 715 [1928].
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sogenannte ,leichtlésliche” hollindische Kakaopulver in den
Handel, indem er den Kakao vor dem Pressen mit einer Kalium-
carbonatldsung behandelte. Dieses Verfahren war zur Er-
leichterung der Fettabpressung schon mehrere Jahrzehnte
frither empfohlen worden. Erst etwa zwischen 1870 und 1880
setzte sich die Herstellungsart des hollindischen Kakaos
auch in Deutschland durch und ist noch heute vorherrschend.
Aus der Geschichte des Kakaos in Kéln ist eine Ratsverfilgung
von 1736 bemerkenswert, wonach ein friiheres, nicht erhaltenes
Edikt, welches die Konzessionspflicht des Kakaoverkaufes be-
stimmte, in Erinnerung gebracht wurde. Die K&lnisch-Wasser-
Firma Johann Maria Farina ,gegeniiber dem Jillichsplatz* wird
im ersten Kolner AdreBSbuch (1797) als Fabrik von ,aechtem
kblnischem Wasser und Chocolade aufgefiihrt.

Beziiglich der Entwicklung unserer chemischen Kenntnisse
vom Kakao sind die erste, bis auf das Theobromin vollsténdige
Analyse von Lampadius (1828), die Theobrominentdeckung
durch den Russen Woskressensky (1841) und die erst 1924
durch Amberger und Bauch erfolgte Aufklirung der
Kakaofettzusammensetzung wichtig, letztere vor allem deshalb,
weil ein Teil der besonderen Eigenschaften der Schokolade von
den Eigenschaften des Kakaofettes abhiéngig ist, das etwa 55%
des Kakaokerns ausmacht und bis etwa 30° fest bleibt, aber
bei 33—35° klar schmilzt.
weichende Beschaffenheit gestattet die leichte Formbarkeit der
Schokolade und ihre Verwendung zu Uberziigen und ermdglicht
trotz ihrer Festigkeit bei gewdhnlicher Temperatur ihr Zer-
gehen im Munde. Kakaomasse und Schokolade sind Kakaofett,
in denen fein zerriebene feste Zellteilchen des Kakaos bzw.
auflerdem feine Zuckerkristall-Bruchstiicke verteilt sind. Kakao-
pulver besteht aus den festen, von Kakaofett durchtrénkten
Zellteilchen des Kakaokerns und ist infolge des geringeren Fett-
gehaltes nicht mehr schmelzbar. AuBer Kakaofett sind fiir die
Eigenschaften der Kakaoerzeugnisse der Gehalt an gerb-
stoffihnlichem Kakaofarbstoff und an vom Coffein durch
mildere Wirkung unterschiedenen Theobromin wichtig; fiir
den Nihrwert ist ferner der Gehalt an Eiweil und Kohlen-
hydraten wesentlich.

Der wichtigste Schritt f{ir die Verwertung des Kakaos war
die Ubernahme des Kakaobaumes in Kultur durch vorgeschicht-
liche amerikanische Viélker; bei einem Teil derselben war
sicherlich auch die Kakaofermentation bekannt. Die Geschichte
der Schokolade und die Entwicklung der dazu benutzten Ein-
richtungen ist 1823 von Th. Hor witz im Jahrbuch des Vereins
Deutscher Ingenieure eingehend behandelt worden. Erginzend
ist zu dieser Arbeit zu bemerken, daBl dle Einrichtungen der
Kakao- und Schokoladen-Industrie vorwiegend aus der viel
#lteren Getreide- und Olmilllerei, teilweise auch aus der Kaffee-
rdsterei hervorgegangen und ihrerseits Maschinen der Industrie
Olangeriebener Anstrichfarben beeinfluit haben. Das wichtigste
technische Problem der ganzen Kakaoverarbeitung ist die Zer-
kleinerung, fir welche auch in Europa zun#chst der aztekische
Reibstein, ein flacher oder nur wenig ausgehdhlter Stein mit
walzenformigem, hin und her zu bewegendem, steinernem Hand-
reiber, dann der schon im Altertum gebriiuchliche Kollergang
richtunggebend waren, in Kleinbetrieben auch Mbrser und
Stampfwerk benutzt wurden, bis nach 1800 Walzenstiihle mit ver-
schiedener Geschwindigkeit der aus Stein, Porzellan oder Stahl-
hartguB bestehenden, sich aneinander reibenden Walzen zur
Einfilhrung kamen. Die Urform des Walzenstuhls ist vermut-
lich die 1449 von Pietro Speziale erfundene, mit drei
Walzen versehene Rohrzuckerpresse. In der Getreidemiillerei
fandeén spiter Stithle mit geriffelten Walzen und seit 1820 auch
solche mit glatten Walzen Eingang. Nach Einfithrung der
Differenzialgeschwindigkeit wurden Stithle mit glatten Walzen
auch bei der Schokoladenherstellung zur Zerkleinerung des
Kakao-Zucker-Gemisches benutzt. In Millerei und Schoko-
ladenindustrie haben jetzt die leicht heiz- und kiihlbaren und
sich weniger abnutzenden Stahlwalzen die Porzellanwalzen ver-
dréingt. Zur Zermahlung des Kakaokerns zu Kakaomasse
dienten bisher vorwiegend Dreistufenmiihlen mit Mahlwerken,
&hnlich denen der ilteren Getreidemilllerei. Die urspriingliche
Hin- und Herbewegung bei der Kakaozerkleinerung auf dem
Reibstein ging also mit der Einfiihrung fabrikmé#Bigen Betriebes
aligemein in Drehbewegung ilber, indem in Anlehnung an den
Kollergang, den Getreidemahlgang und durch Walzenanwendung

Diese von anderen Fetten ab- -

verschiedenartige Maschinentypen herangebildet wurden, an
deren Entwicklung auch die Firma Gebr. Stollwerck, Kdln,
Anteil hat. .

Fiir die Abpressung des Fettes aus der Kakaomasse gab die
Olmiillerei, fiir die Weiterverarbeitung der PreBkuchen zu
Kakaopulver hauptsiichlich die Getreidemiillerei die Maschinen
her. Zum Mischen von Kakao und Zucker zu Schokolade ent-
standen aus dem Kollergang die sogenannten Melangeure, bei
denen sich im Gegensatz zu ersteren der Bodenstein dreht und
dio drehbaren, zuweilen auch heizbaren Liiufer feststehend sind.

Zur Geschmacksverfeinerung der Efschokoladen kam in
den letzten Jahrzehnten des vorigen Jahrhunderts von der
Schweiz her eine eigenartige Maschine, (‘onche oder Lings-
reibmaschine, zur Einfiilhrung, bei welcher die Schokoladen-
masso in heizbaren Trogen durch hin und her gehende Walzen
mehrere Tage lang bei 70 bis 80° in Bewegung gehalten wird.
UOber die Entstehung dieser Einrichtungen war bisher nichts
Sicheres bekannt. Ihre Urform ist der altmexikanische Reib-
stein, und zwar eine Abinderung mit trogartiger Vertiefung.
Das Zwischenglied zwischen dem alten Reibstein und der
modernen Lingsreibmaschine ist der um 1800 erfundene, mit
Wasserkraft betriebene Apparat des Italieners Bozelli, der
urspriinglich nur zur Zerkleinerung der Schokoladenmasse be-
stimmt war. Rein zufdllig hat sich spiter ergeben, da fett-
reiche Schokoladen durch lang andauernde Bearbeitung in
Maschinen #hnlicher Art einen besonders zusagenden Charakter,
denjenigen unserer Schmelzschokoladen, erhalten. So wurde
Ende des 19. Jahrhunderts nochmals eine Riickkehr zur Hin-
und Herbewegung des alten Reibsteins, zur Arbeitsart der
Steinzeit, herbeigefithrt. Neuerdings versucht man die Lings-
reibmaschinen durch Vorrichtungen mit Drehbewegung zu
ersetzen.

Hand in Hand mit den Fortschritten der Herstellungsver-
fahren gingen Bestrebungen zur allgemeinen Verbesserung der
Kakaoerzeugnisse bezliglich Reinheit und Zusammensetzung.
Diese Bemiihungen werden in diesen Tagen durch den Erlaf
einer gesetzlichen Verordnung gekriont, welche die Mindest-
anforderungen an Kakao und Schokolade in klarer Weise fest-
legt. Die Glite der deutschen Erzeugnisse braucht den Ver-
gleich mit der besten auslindischen Ware nicht mehr zu
scheuen.

Die Ausfithrungen des Vortr. wurden durch zahlreiche
Lichtbilder erldutert.

Besirksverein Schleswig-Holstein. Kiel, Donnerstag, den
19. Juli 1928, abends 8% Uhr, im groien Hérsaal des Chemischen
Instituts der Universitit. Anwesend etwa 130 Mitglieder und
Giiste des Vereins. Vortrag von Prof. Dr. K. W.Rosenmund:
»Uber Rausch- und Genufgifte.

Von jeher war der Mensch bestrebt, sich neben der Be-
friedigung alitéglicher Bediirnisse Geniisse zu verschaffen, die
ihn iiber seine eigene Unvollkommenheit hinaushoben. Die
Mittel dazu fand er in Stoffen, die die Pflanzenwelt hervor-
bringt und die durch Wirkung auf das GroBhirn Lust- und
Rauschzustinde hervorrufen. Diese Stoife sind aber zugleich
Gifte, die den Organismus bei h#ufigem Gebrauch schwer
schiidigen. Opium (Morphin), Coca (Cocain) und Haschisch
sind die verbreitetsten und geféhrlichsten Rauschgifte. Von
mehr lokaler Bedeutung ist der GenuB3 von Fliegenpilz bei
Volkerschaften Nordost-Asiens, der merkwilrdige Halluzi-
nationen hervorruft, und Anhalonium Lewinii, eine Kakteen-
art, die von einigen Indianerstimmen Mexikos wie eine Gott-
heit verehrt wird. Die Pflanze wirkt durch ihren Gehalt an
Mezcalin, das fast liberirdische Sinnesphantasmen hervorruft.
Dag Studium der Mezcalinwirkung ist in Angriif genommen
worden, und es verspricht fiir die Gehirnphysiologie fruchtbar
zu werden. Viele Solanaceenarten vermégen durch ihren Ge-
halt an Atropin, Hyoscyamin und Scopolamin Rausch- und Be-
tdubungszustinde mit Ilebhaften Trdumen, die nach dem
Erwachen als wirklich erlebt empfunden werden, hervorzu-
rufen. Der Tongatrank der Peruindianer und das Pituri der
Australneger werden aus Solanaceen gewonnen. Auch die
Hexensalben und Hexentriinke, die den Betreffenden in den
Wahn versetzten, mit Teufeln und Geistern Verkehr zu haben,
enthielten Solanaceen, némlich Tollkirsche und Bilsenkraut.

An der Diskussion beteiligten sich Prof. Dr. Diels,
Geh. Rat Prof. Dr. Hoffmann, Prof. Dr. Rosenmund.
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